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Bienvenido a bordo de un viaje culinario
alrededor del mundo.

Q
Queremos llevarte de viaje, que te empapes de
distintas culturas y tradiciones, y que vuelvas
enriquecido por estas experiencias. Todo esto
sin salir de Cova Santa.

Por ello, hemos creado esta carta en la que
cada plato, y los ingredientes con los que se

elabora, te transportaran a una region distinta.

Relajate y disfruta del viaje.



CHECK-IN

Pan recién horneado con mantequilla ahumada (v X 7Y 5) 9
y aceitunas alinadas

EMBARQUE COMPLETADO

Jamon seleccion Cova Santa 100% ibérico @ 55
Acompaiiado de pan de cristal con tomate y AOVE

Croquetas de jamon seleccion Cova Santa 100% ibérico (6 uds) P00 24

Ojo de bife rubia gallega (100 ¢ (4 15) 60

Tratado como un jamon, servido con pan con tomate y AOVE

Welcome sensations 9,95
Incluye servicio de mesa, aperitivo de bienvenida, dos chupitos de

Precios en € (IVA incluido)




LISTOS PARA EL DESPEGUE

Ostra natural

Ostra hibiscus

Ostra con leche de tigre de kumquat

Ostra sangrita

Ostra con salsa ponzu

Ostra con caviar Osetra

Precios en € (IVA incluido)

6o

000

600

Ud.

12

14

14

14

14

22




LISTOS PARA EL DESPEGUE

Sopa fria de coco

Servida con dados de piiia y mango, gelatina rota de Malibii

y crujiente de almendras

Guacamole a la brasa
Servido con totopos y pico de gallo

Ceviche de melon cantalupo
Macerado en leche de tigre de kumquat

Nuestra version de la ensalada César
Alinada con salsa César y parmesano

Ensalada de tomates datterino y stracciatella
Acompaiiada de focaccia recién horneada

Ensaladilla de cangrejo real
Con cangrejo desmechado, dados de aguacate,
nuestra salsa especial y shichimi togarashi

Ceviche de corvina
Macerada en leche de tigre de kumquat

Usuzukuri de atdn

Servido con semillas de tomate, fresas y perlas de AOVE

y acompaiiado de pan de sésamo

Steak tartar

Carne de wagyu alifiada con nuestra vinagreta especial

Precios en € (IVA incluido)

060

Ceo

260

00

600

Q0206

“00

24

28

36

24

24

55

50

55

70




ESPECIALIDADES A BORDO - DEL MAR

Filete de lubina en salsa Tom Kha Gai (200 g
Cocinado al vacio dentro de una hoja de pldatano

y terminado al horno Josper

Rodaballo al grill
Servido con vinagreta tailandesa
y ensalada fresca de hojas verdes

Gamba de Ibiza (4 uds)
Servida con dashi japonés

Suquet de bogavante

Cangre_jo real con muselina picante

Canelon XL

Gratinado y relleno de bogavante y

ricotta

Precios en € (IVA incluido)

(0 ]+

0060

0060

ec0o

Ce060

75

150

55

180

65

200




ESCALA EN UN DESTINO EXCLUSIVO

Ostra con caviar Osetra

Cangrejo real con caviar Osetra

Caviar (30 g)
Caviar (50 g)

Caviar (100 g)

El caviar se sirve acompanado de pan de brioche y crema agria

/\ Precios en € (IVAincluido)
é\\ —

o0
o0

3 [+
(3 [+

3 [+

22

160

120

160

300



ESPECIALIDADES A BORDO - DE LA TIERRA

Siper tacos de costilla de cerdo de la payesa Maria
Acompaiiados de tortitas de maiz, crema agria,
lima, pico de gallo y cilantro fresco

Kebab de paletilla de cordero (300 ¢
Cocinado al estilo turco con pico de gallo,
tzatziki y pan de pita

Las costillas favoritas de Martin
Cocinadas 36 horas a baja temperatura
y servidas con patatas fritas y jugo de carne

Picanha cocinada a baja temperatura

servida con salsa anticuchera (900 g)
Acompaiiada de maiz y yuca al estilo brasileiio

Lomo de wagyu (500 ¢)
Servido con patatas Pont Neuf y mantequilla Café de Paris

Tomahawk al grill con salsa barbacoa
Servido con patatas fritas y pimientos del padron

Tomahawk oro 24 kt

Cocinado al grill y servido con patatas fritas y pimientos del padron

Picanton cocinado a baja temperatura
Finalizado con nuestra salsa fuego del infierno y acompaiiado de
patatas fritas y pimientos del padron

Precios en € (IVAincluido)

e0 45
200 60
22 65
©e 10
eo 180
®  175/kg

® 275/kg

® 40



LOS MEJORES COMPANEROS DE VIAJE

Patatas fritas

Lechuga viva con vinagreta de mostaza
Ensalada de tomate

Hummus

Berenjena al estilo arabe

Pan de pita

Tortillas de maiz

/\ Precios en € (IVAincluido)
é\\ —

“0

00
Q0

15

14

14

14

14

10

10



UN DULCE ATERRIZAIJE

Tarta de queso cremosa 000 18

Acompaiiada de galletas y mermelada de fresa

After Eight (§Jals Leo 18

Tarta de chocolate y menta fresca

Pina sorpresa 00 24
Crema de coco helada, dados de pifia al ron Bacardi
y merengue tostado

Bandeja de fruta fresca 24

Fresa Santa (4] 24

Trampantojo de fresas

Tiramisu Santo (§ I ]s o) 20

Preparado en la mesa

Tarta de limon con Hierbas Ibicencas 006 24

Nuestra deconstruccion de la tarta de limon con un toque local de Hierbas Ibicencas

Huevo Faberge (g Lo Job] 175

Existen muchas leyendas sobre Cova Santa. Algunas de ellas relatan historias de piratas,
otras hablan de la variedad de civilizaciones y culturas que han dejado su huella en este lugar,
impregnandolo de un aura de misticismo, espiritualidad y energias cosmicas.

Sumeérgete en este entorno Unico y magico que es la cueva de Cova Santa, donde podras
descubrir un verdadero tesoro escondido: el Huevo Faberge. Este postre de lujo te llevara a
un mundo de deleite y placer No se trata solamente de una creacion de chocolate; es una
experiencia que cautivara todos tus sentidos y en la que ademas podras llevarte una parte del
tesoro a casa.

Precios en € (IVAincluido)



Esperamo
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invita mos\\\ .
|

|
nosotros.




ZONA LIBRE DE TURBULENCIAS
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